附件1
不合格检验项目小知识

大肠菌群

大肠菌群包括肠杆菌科的埃希氏菌属、柠檬酸杆菌属、肠杆菌属和克雷伯菌属。大肠菌群是国内外常用的指示性指标之一。其卫生学意义：一是作为食品受到人与温血动物粪便污染的指示菌；二是作为肠道致病菌污染食品的指示菌，提示食品被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致泻大肠埃希氏菌等）污染的可能性较大。根据《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定，大肠菌群在餐（饮）具中不得检出。餐（饮）具中检出大肠菌群说明食品存在卫生质量缺陷，对人体健康具有潜在危害。

恩诺沙星

恩诺沙星是人工合成的广谱抗菌药，在预防和治疗畜禽的细菌性感染及支原体病等方面有良好的效果。长期食用恩诺沙星残留超标的食品，可能会对人体健康产生一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，恩诺沙星在牛蛙中的最大残留限量为100μg/kg（以恩诺沙星和环丙沙星之和计）。
呋虫胺

呋虫胺是一种烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒和渗透作用，对蚜虫、蓟马等有良好防效。日常食用一般不会引起急性中毒，但长期摄入残留超标的食物可能对健康产生潜在风险。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）规定，呋虫胺在辣椒中的最大残留限量为0.5mg/kg。


