附件1
不合格检验项目小知识

亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）

亚硝酸盐主要包括亚硝酸钠和亚硝酸钾，是常见的防腐剂和护色剂。肉制品中的肌红蛋白可与亚硝酸盐相结合，生成稳定的亚硝基肌红蛋白，使肉制品能够保持独特的风味和色泽。亚硝酸盐可导致高铁血红蛋白血症，摄入高剂量的亚硝酸盐能引起中毒。根据卫生部、国家食品药品监督管理局公告 2012 年第 10 号《关于禁止餐饮服务单位采购、贮存、使用食品添加剂亚硝酸盐的公告》中规定，亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）在酱卤肉制品（自制）中不得使用。


